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“It is that range of biodiversity that we must care for - the whole thing - rather than just one or two stars.”

“E a variedade da biodiversidade que devemos cuidar — no seu todo — em vez de apenas uma ou duas estrelas.”

David Attenborough




Nascido em 1998, fruto da enorme determinacdo da familia
Soares em produzir nas suas terras abandonadas vinhos de eleva
dissima qualidade, a Malhadinha Nova de imediato se transfor
mou também no enorme desafio de manter a sustentabilidade e o
quilibrio natural de uma propriedade singular, nunca antes agredi
da por exploracoes exaustivas de solos através de adubacdes qui
micas e usos de pesticidades ou plantacdes de qualquer monocul
tura intensiva ou ainda alvo de qualquer especulacao imobiliaria
que facilmente teria levado a edificacdo de centenas ou milhares
de metros quadrados de construcao para garantia de uma susten
tabilidade econdémica fécil de encontrar.

A Herdade da Malhadinha Nova, ao longo destes 24 anos, tem
contribuido ativamente para a recuperacao, manutencao e desen
volvimento da biodiversidade, e para a preservacao de um ecos

sistema perfeito constituido por montado de azinho, olivais tradi
cionais, searas de trigo, aveia e cevada e pradaria natural, a preser
vacao e recuperacao das edificacdes seculares existentes na pro
priedade, rapidamente se transformaram num objetivo primordial.

Surgem assim, antes das primeiras plantacdes de vinha, a explora
cao de forma sustentavel de todo este gigantesco potencial atra
vés da aquisicao de diversas espécies animais tais como as vacas
puras e certificadas alentejanas, o porco preto alentejano DOP, as
ovelhas puras merinas alentejanas e os cavalos puro sangue lusi
tano.

Todo o potencial de exploracao das terras da Malhadinha passou
de um estado de total abandono ha decadas para uma utilizacéo
de todos os recursos naturais de forma absolutamente sustenta
vel nos seguintes niveis:
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ECONOMICO

O enorme investimento na qualidade e exclusividade do produto,
na primazia da imagem, na exceléncia do servi¢o, transportaram a
marca Malhadinha Nova para um reconhecimento e consolidacao
nos mercados nacionais e internacionais que garantem o escoa-
mento total dos artigos produzidos.

SOCIAL

COLABORADORES

A empresa foi criada em 1999 com dois trabalhadores da regiao.
Atualmente, o pessoal efetivo é superior a 70 pessoas, e mais de
80% é da regiao.

Foi feito um investimento para recuperacao e reconstrucéo da uma
casa na aldeia, a antiga Venda Grande, que se destinava a venda de
produtos varios a comunidade e que estava abandonada, de forma a
criar boas condicoes de fixacao de colaboradores e também contri-
buir para evitar a desertificacao local.

A casa esta a ser utilizada na integra pelos colaboradores e para
além desta a Malhadinha Nova recuperou mais trés casas que sao
alugadas.

A nivel de formacao, a Malhadinha Nova promove com os colabora-
dores visitas e estadia noutras unidades hoteleiras locais alinhadas
com o posicionamento da herdade de forma a proporcionar a equipa
uma experiéncia equiparada na perspetiva de cliente.

Além de tudo isto, a Malhadinha desenvolve e implementa varias
iniciativas sociais importantes, apoiando e estabelecendo parcerias
com varias escolas de hotelaria nacionais e Institutos politécnicos,
nomeadamente a Escola de Hotelaria e Turismo de Portalegre.



ENVOLVIMENTO NA REGIAO

A Malhadinha Nova valoriza as vozes e perspetivas da comunidade
local, acreditanto que as decisdes que afetam a regiao onde estao
inseridos e que devem ser tomadas de forma colaborativa, com o
envolvimento e a contribuicdo daqueles que vivem na area.

Quando se trata de decisdes importantes que podem ter impacto na
comunidade, quer se trate de expansodes, iniciativas ou alteracdes no
projeto, procuram ativamente acolher as opinides dos vizinhos e das
empresas locais. As suas percec¢oes e opinides sao parte integrante
do processo de tomada de decisoes.

A enorme preocupacao com a necessidade de partilhar e preservar
conhecimento, saberes e tradicdes resulta num envolvimento das
comunidades locais e artesdos, muasicos, artistas em varias areas da
herdade, seja nos materiais utilizados na construcao e recuperacao
das ruinas, em elementos de decoracao presentes em todas as
suites e villas e que podem ser comercializados na herdade, a pedido
dos clientes. Também em todas as experiéncias promovidas pela
HMN na sua atividade turistica, se incluem patriménio imaterial de
conhecimento da regiao no que toca a artesenato e gastronomia.

Nesta area de envolvimento social, a Malhadinha Nova dedica-se a
promover e apoiar varios projetos, tradicoes e cultura.

Projeto TASA Alentejo, que visou estender a este territério a misséo
de inovar a atividade artesanal afirmando-a como uma profisséo de
futuro. Este projeto é realizado numa parceria entre a Proactive-
tur/Projecto TASA e a Simbiose - Associacao para a promocao e
valorizacao dos recursos naturais e tradicionais - e conta como o
apoio da Camara Municipal de Beja.




O concelho de Beja, tal como o resto do pafs, assiste a perda gradu-
al das suas artes e oficios ancestrais, pela idade avancada da
maioria dos mestres-artesaos e extinsao de algumas das ativida-
des que caracterizam a cultura da regiao.

O Projeto TASA Alentejo acredita que a forma de manter os
oficios tradicionais ativos passa pela criacao de solucdes atuais ao
nivel dos objetos, pela capacitacao de uma nova geracao de arte-
saos que faca desta atividade uma profissao, e também por cons-
ciencializar o publico para o valor cultural, ambiental e social da
atividade.

Em conjunto com o Centro UNESCO de Beja, o Projeto TASA e a
Malhadinha Nova criaram diversas pecas que unem contempora-
neidade e tradicdo. E o caso do Candeeiro Achigd, uma alusdo ao
peixe de rio homénimo, que combina artesaos de buinho, ceramica
e madeira com design.

Manicémio, projeto de Sandro Rezende que procura através de
arte da valorizacao e de integracao de pessoas com problematicas
relacionadas com a satde mental. Além de pecas de arte desenvol-
vidas no &mbito da inciativa, que podem ser encontradas, por
exemplo, na Casa das Artes e Oficios, a Malhadinha Nova uniu-se
ao ManicOmio para criacao do vinho “Sou Carlo Frio”, oferecendo
mil garrafas magnum para desenvolvimento de um rétulo especial
desenhado por Anabela Soares, que venceu o Prémio de Design na
categoria packaging pela Communication Arts.

O Buinho € uma erva vivaz comum em areas himidas e alagadicas
e que cresce amiude nas margens da Ribeira de Terges que banha
a herdade. Trabalhar o buinho em pecas tradicionais, como as
cadeiras, € uma pratica cultural do Alentejo e que na Malhadinha
Nova esté representada em varios elementos de decoracao tipicos,
mas também em propostas contemporaneas, como







a queijaria, desenvolvida com designers e o Mestre Manuel Pica,
especialista nesta arte.

Atualmente, € na sua oficina em Baleizdo que o Mestre Pica ocupa as
tardes a restaurar cadeiras, combinando a técnica de entrelacar as
fibras vegetais com habilidade de carpintaria. Seis meses é o tempo
médio que um cliente espera pelo restauro de uma cadeira. Um
tempo em que vale a pena investir para prolongar por mais anos a ja
longissima vida deste projeto essencial da casa alentejana.

A Terracota € outro dos materiais tradicionais do Alentejo, e na
Malhadinha Nova esté presente tanto no chéo da Casa do Ancora-
douro, todo feito a mao pelo Mestre Parreira, de Beringel.

Também é de Beringel Anténio Mestre, um oleiro que recolhe argila
da regiao, inclusive dos terrenos da Malhadinha Nova para desenvol-
ver vasos em terracota e talhas de azeite e vinho.

Também as lougas ndo foram deixadas ao acaso, como a aquisicao de
louca da Vista Alegre, em que parte reverte para a reflorastacao da
Amazoénia.

As Casas Cailadas, uma das principais caracteristicas da edificacao
alentejana tem também representacao em todas as unidades da
herdade. Casas cailadas com “reboco a colher”, casas revestidas a
“concrete”, um cimento com pigmento de cores da terra, um material
que evita tantas manutencdes com pinturas uma vez que assume as
cores naturais da terra. Todas as argamassas a base de cal sao feitas
por trabalhadores da regido, e consiste num processo manual que
nem todos os técnicos conseguem fazer e que sao fruto de préatica.

Além disto, grande parte do mobiliario é constituido por antiguida-
des ou pecas velhas que foram recuperadas, encontradas em casas
abandonadas alentejanas e ganharam nova vida. Ha objetos centena-
rios por toda a herdade.



A Malhadinha Nova apoia ainda o Clube Desportivo da Aldeia de Alber-
noa.

No que toca as experiéncias promovidas pela Herdade da Malhadinha
Nova:

O Cante Alentejano, um patrimoénio imaterial da humanidade, é promo-
vido através de sucessivas atuacdes na propriedade.

A herdade desenvolve também workshops com artesdes locais, promo-
vendo e desenvolvendo o artesanato local, tal como a cultura e as tradi-
coes através de programas em que participam artistas das mais varia-
das areas da cultura local.

A titulo de exemplo:

- Workshops de buinho, uma planta autdctone e espontanea da
regiao, usada para fazer inimeros objetos também com técnicas
tradicionais.

- Visita e workshop de Botas Alentejanas, da qual a Malhadinha Nova
é embaixadora de Mario Grilo para as 7 Maravilhas de Portugal

- Workshop de Viola Campanico, com Pedro Mestre
- Workshop de olaria com Anténio Mestre
- Workshop de péo alentejano com Vitalina Santos

Por ultimo, a Malhadinha Nova apoia anualmente e desde sempre insti-
tuicoes locais ligadas a cultura, desporto e satde. Durante a pandemia,
a titulo de exemplo, a herdade cedeu a casa na aldeia, a Venda Grande,
para profissionais de salde e criou trés campanhas para angariacao de
fundos a trés entidades diferentes.

Hé ja 15 anos que a Malhadinha Nova trabalha com a ECOS - Oficina
Ecolégica de Cooperacdo Social, cujos tapetes sdo tecidos em teares
por pessoas com deficiéncia ou incapacidade.



AMBIENTAL

PROTECAO AMBIENTAL

Toda a propriedade encontra-se inserida dentro da “Rede Natura
2000".

Esta zona de protecao especial criada pela Unesco em 1998 visa
proteger espécies extremamente raras tais como a Abetarda, o
Cisédo ou o Peneireiro das Torres, as praticas agricolas por ela identi-
ficadas e encorajadas sao na Malhadinha Nova totalmente cumpri-
das.

As medidas de sustentabilidade e protecao ambiental apoiadas por
fundos europeus abrangem diferentes praticas, como: modo de
producéao bioldgico, uso eficiente da 4gua, criacao de racas autédcto-
nes em regime extensivo, pastoreio, olival tradicional, entre outras.

As boas praticas agricolas passam na Malhadinha pelo respeito dos
ecossistemas, privilegiando a convivéncia harmoniosa entre as
varias espécies.

A producédo de mel e a manutebcao de cerca de 80 colmeias em
atividade permanente contribuiu também de forma decisiva para o
quilibrio do ecossistema da Malhadinha.

Assim como em 2020, também os rétulos de 2021 nao tiveram como
tema a Avifauna, mas de uma forma ainda mais detalhada, uma vez
que cada desenho retrata uma espécie de ave que faz parte deste
patriménio natural tao favoravel a sua criacdo, desenvolviemnto e
preservacao.

Em conjunto com o programa Castro Verde Sustentével, a Malhadi-
nha Nova esta a trabalhar na identificacéo das espécies mais impor-
tantes, e que serao desenhadas pela ilustradora e retratadas nos
rétulos pelas criancas da familia Soares, como tem sido tradicdo
desde o primeiro vinho da Herdade, H4 quase duas décadas.




Na Malhadinha ha também varias casas de morcegos, casas de
passaros e hoteis de insetos, estrategicamente colocados para
incentivar a biodiversidade.

CERTIFICACAO BIOLOGICA

A totalidade dos 455 hectares da propriedade foram convertidos
para regime bioldgico em 2017, tendo adquirido a certificacao
oficial em 2020. Os vinhos que chegaram ao mercado em 2021 ja
sao totalmente biolégicos.

Isso significa a aplicacao de boas praticas agricolas, como a ferti-
lizacao natural dos solos com utilizacdo de estrume e culturas
auxiliares, o uso de roseiras como foram detetar precocemente
doencas nas videiras e o corte natural das ervas infestantes com
recurso a pastoreio das ovelhas em determinadas épocas.

Idealmente, as ovelhas devem entrar apés 50% das folhas caidas,
e sair ao inchar dos gomos. No que respeita ao calendario depen-
de da fenologia da videira.

Entrada: as ovelhas entram nas vinhas desde que as folhas
iniciem a queda ou com parte destas ja caidas, um indicador
biolégico de que a camada de abcisdo esta formada e a vinha estéa
a entrar em dorméncia, pelo que ja nao esté a armazenas substan-
cla de reserva.

A retirada - podem ficar até ao abrolhamento - é no gomo de algo-
dao. Como nem todas as castas abrolham ao mesmo tempo pode
fazer-se uma gestao, isto é, o maneio holistico para melhor apro-
veitamento. E importante que rapem o mais possivel a erva para
melhor controlo da mesma durante o ciclo.



Espécies como a fava, o tremoco, o trevo, plantadas nas ruas da
vinha, servem simultaneamente para apontar naturalmente azoto
para as terras como para a criacdao de um habitat perfeito para as
varias espécies.

A reutilizacao do estrume natural produzido na propriedade para
fertilizacao das vinhas é outra das préaticas realizadas h& muitos
anos na HMN.

Mais recentemente a plantacdo de cortinas vegetais de varias
variedades em torno das diversas vinhas de forma a atrair e fixar
espécies auxiliares no combate as pragas, ou a introducao de pre ~
dadores naturais no ecossistema demonstram bem a nossa inten -
cao em aprofundar e melhorar o tema da sustentabilidade.

Também as abelhas sdo parte fundamental. A principal funcao &,
claro, a polinizacao.

A vida destas abelhas é crucial para o planeta e para o quilibrio
dos ecossistemas ja que, na busca do pdlen, a sua refeicao, estes
insetos polinizacdo é indispensével, pois é através dela que cerca
de 80% das plantas se reproduzem.

A producao total da Malhadinha Nova é autossuficiente néo sé na
uva - nenhuma uva é comprada -, como no olival e no mel. Também
a pecuéria é uma forte componente e além das hortas e pomares
ja existentes, numa zona junto a Ribeira de Terges, onde outrora
se reuniam os habitantes da aldeia de Albernoa, nascera uma
nova horta.



CERTIFICACAO B CORP

A Herdade da Malhadinha Nova tornou-se o primeiro projeto certi-
ficado na area de hotelaria em Portugal a obter o reconhecimento
B Corp™, assumindo uma posicdao pioneira no setor hoteleiro
nacional e integrando uma comunidade global de empresas que
cumprem standards verificados de desempenho social e ambiental,
responsabilidade e transparéncia.

A certificacdo é atribuida pela B Lab™, a organizacao sem fins
lucrativos que lidera o movimento B Corp™, e verifica que a empre-
sa cumpre critérios exigentes em toda a sua operacao. Mais do que
um reconhecimento pontual, a Certificacdo B Corp™ representa
um compromisso de longo prazo com a criacao de valor para todos
os stakeholders — colaboradores, clientes, fornecedores, comunida-
de e planeta — e ndo apenas para os acionistas.

A Certificacdo B Corp™ avalia o impacto da empresa de forma
transversal através do B Impact Assessment, analisando areas
como Governacao e Propésito, Acao Climética, Direitos Humanos,
Trabalho Digno, Gestao Ambiental e Circularidade, Justica, Equida-
de, Diversidade e Inclusao e Acao Coletiva.

Certified

Corporation



A producao de farinhas é outra das apostas recentes, com plantacéo
de cevada, aveia, centeio e barbela, farinhas j& em comercializacdo e
usadas para o pao que é servido na herdade.

A participacao e integracao, desde o inicio, com grande sucesso, no
Plano de Sustentabilidade dos Vinhos do Alentejo comprova bem as
praticas e a visao estratégica da HMN.

DESPERDICIO ALIMENTAR E PRODUCAO

A Herdade da Malhadinha Nova encontra-se, desde 2017, em modo
de exploracao totalmente biolégico. Assim, vinhas, olivais, pastagens
e também hortas e pomares que servem, em grande parte, para
abastecer o restaurante, s@o produzidos nesse regime.

Também a producao animal, ovelhas, porcos e vacas de ragas aitoc-
tones e certificadas, criadas em regime extensivo, sao utilizadas na
confecao dos pratos servidos na HMN.

A utilizacdo de frutas da época e as compras a produtores locais
complementares a producao sao acautelados pela equipa de gestao.
No manual de praticas consta, inclusive, quais as frutas de cada
época para serem servidas nos cestos aos clientes.

GESTAO DE RESIDUOS

Existem na propriedade trés estacdes ambientais para onde sao
selecionados vidros/pléastico/cartao.

Os compostos organicos irdo, ainda este ano, ser na sua grande
maioria tratados no parque de compostagem cuja construcao esta
em fase final.

A Malhadinha Nova tem implementado uma politica de zero plasti-
cos na propriedade e quaisquer excecdes que possam existir sao
sempre recicladas. A grande maioria dos compostos organicos pas-
saré a ser tratada no parque de compostagem cuja constracao esta
na fase final, prevista ainda em 2024.



GESTAO DE AGUA

Todas as estagdes de tratamento de 4guas sanitarias na Malhadi-
nha sdo reaproveitadas para rega depois de terem sido tratadas
em ETARES biolégicas. Estes sistemas de tratamento de 4gua sao
realizados por toda a herdade através de plantas especificas
aquaticas, as hidréfitas.

Todas as torneiras estdo equipadas com redutores de caudal.
Uma grande parte das aguas pluviais sao recuperadas e canaliza-
das para a barragem para posterior uso na irragacao.

A eficiéncia no uso da agua é garantida através da monitorizacao
de todo o gasto de agua na propriedade por caudalimetros, insta-
lados em todos os pontos de consumo, e supervisionados por um
parceiro especialuzado, a Aquagri, em regime de avenca.

GESTAO DE ENERGIA

A sustentabilidade enérgica é garantida, em boa parte pela
utilizacdo de energia solar em todas as unidades de alojamento
da propriedade, pela utilizacdao de caldeiras de aquecimento a
lenha proveniente da poda das azinheiras seculares existentes
na propriedade, pela recuperacao e construcao de todos os
edificios com técnicas tradicionais e materiais de elevadissi-
ma eficiéncia energética, e pela aquisicdo apenas de equipa-
mentos de ultima geracao com eficiéncia energética maxima.

Atualmente, 98% da energia utilizada na Malhadinha Nova é
gerada na herdade. A recente aquisicao de 10 veiculos 100%
elétricos para deslocacao interna de colaboradores e hdspedes
é mais um passo na direcao da transicao energética.



MALHADINHA

AZERITE VIRGEM EXTRA
EXTRA VIRGIN OLIVE OIL

PRODUCAO SUSTENTAVEL

PROGRAMA DE SUSTENTANILIDADE DOS VINHOS DO ALENTEJO

Este programa pioneiro e o Gnico no pais, foi criado para implemen

tar medidas de sustentabilidade na producao de vinhos do Alentejo,
que nado s6 permitam um maior respeito pelo meio ambiente, mas
também para ajudar os produtores a criar condi¢cdes para um futuro
marcado pelas alteracdes climéticas, e quem o Alentejo sera afetado,
tornando-se uma zona mais seca e quente.

A Malhadinha Nova foi das primeiras casas no pais a aderir a este
programa, e ao longo dos ultimos seis anos tem investidos tempo €
recursos para cumprir todos os parametros exigidos por esta entida”
de independente e que passam por dreas como: boas condicdes labo

rais, igualdade de género, envolvimento em doagdes, recuperacao de
patriménio e, no que toca a viticultura e adega, reducao do consumo
de agua e luz, redugao do racio de agua necesséria para produzir um
litro de vinho, uma meta que 1/1 litro, que a Malhadinha Nova conse”
guiu, monitorizacao do consumo de agua, reciclagem e uso de mate

rials amigos do ambiente na adega e no embalamento dos produtos.
Este selo de Producado Sustentavel é um selo interseccional que vai
muito mais além do que um simples certificado biodinamico e biold

gico, cujas caracteristicas ja estao englobadas neste selo-mae.

SELO SUSTENTAVEL

Como forma de comunicar aos clientes e parceiros Malhadinha Nova
todas estas praticas que sao o resultado de mais de duas décadas de
trabalhos, dedicacéo e atencao a preservacao e total envolvimento na
regiao, a Malhadinha Nova acaba de criar, em 2022, aquando da
reabertura do alojamento turistico, um selo de sustentabilidade que
ir4 figurar em todos os produtos da herdade: vinho, azeite, mel e mais
recentemente, as farinhas.
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GASTRONOMIA MICHELIN GASTRONOMIA
2026 SUSTENTAVEL

ESTRELA VERDE

Na Malhadinha pratica-se uma cozinha onde a escolha dos produ-
tos, a precisao na elaboracao e a combinacao inteligente de sabo-
res esté presente em cada prato, utilizando em grande parte pro-
dutos da Herdade em modo biolégico e priveligiando produtores
locais, sempre inspirados na tradicao gastrondémica alentejana e
na cultura da regiao.

A producao biolégica e auto-suficiente é hoje uma realidade nos
610 hectares de propriedade. Sdo servidos no restaurante os
vinhos, o azeite e o mel, cereais variados tais como trigo duro e
barbela, aveia, centeio, cevada, a vaca alentejana, a ovelha Merina
branca e preta e o porco preto todos com denominacao de origem
protegida DOP e os legumes e frutas das hortas e pomares recu-
perados na propriedade.

A aposta em produtores locais e em relacoes sélidas de longa data,
de que sao exemplo a Padaria Inécio, em Entradas, o Arroz Ronal-
do, de Alcécer do Sal - uma espécie em extinsao e recuperada - o
Acafrao do Lagar do Clavijo em Nisa, a Queijaria Soares, em Alber-
noa, ou ainda o Sal Marinho, de Castro marim, sao apenas alguns
exemplos da nossa aposta em produtos de alta qualidade e de pro-
ximidade.

O trabalho desenvolvido nos ultimos anos garantiu a chegada de
uma Estrela Verde do Guia Michelin em fevereiro de 2024. Uma
conquista apenas possivel sob a consultoria do chef Joachim
Koerper e pastelaria de Cintia Koerper, em conjunto com a equipa
da herdade Chefe residente Anténio Simodes e da Chefe de Paste-
laria residente Leticia Silva.






A NOSSA HISTORIA...

VINHA DA

MALHADINHA

Plantagéo dos primeiros
20ha da Vinha da
Malhadinha.

2001/2002

CRIACAO DA MARCA HMN

IMAGEM DOS VINHOS

VINHA DA
PECEGUINA

® Em 2006 plantaram-se mais

® Em 2004 deu-se inicio & construcdo da marca
Herdade da Malhadinha Nova com o designer
Bruno Andrade.

Logotipo e imagem dos vinhos.

2004

7ha de vinha.

2006

—@ O

1998

Compra dos primeiros 200ha
de terras abandonadas onde
sé existiam ruinas, localiza
da numa das zonas menos
povoadas da Europa.

Contratacio dos primeiros
® 2 colaboradores.

COMPRA DA
PROPRIEDADE

2003

Construgao da Adega, com

um conjunto de caracteristicas
Unicas, favoraveis a obtencéo
de vinhos distintos e da mais
elevada qualidade.

CONSTRUCAO
DA ADEGA

2005

Malhadinha Tinto 2003:

Tree Trophys — Portugal Trophy,
James Roges Trophy e Alentejo
Red Trophy, International Wine
Challenge.

Prémio Melhor Enoturismo Portugal,
Revista de Vinhos.

VENCEDORES

DO PREMIO
INTERNATIONAL
WINE CHALLENGE



CONSTRUCAO MELHOR VINHO
DO HOTEL TINTO DO ANO

® Em 2008 foi construido o ® Menino Anténio 2012:
Hotel de Charme (com 10 12 Lugar - Melhor Vinho
quartos), assente no Monte Tinto do Ano.
da Peceguina, um monte Malhadinha Tinto 2012:
tipico de traca alentejana 2° Lugar- Melhor Vinho
com 7ha de vinha a seus pés. Tinto do Ano.

Esséncia do Vinho.
Compra de mais 250ha de

terreno. 20 1 5

2008
o

2016

Compra de 1,5ha de vinha
plantada em 1949.

EM 2016 A HERDADE DA
2007 2012 MALHADINHA INICIOU A
TRANSICAO PARA UM
Produtor Revelagao Portugal Em 2012 plantaram-se mais SISTEMA DE PRODUGAO
) — Revista de Vinhos. ° 8ha de vinha. L 100% BIOLOGICO.

PRODUTOR VINHA DE VINHA DE VALE
REVELACAO TERGES TRAVESSOS
PORTUGAL



PREMIO MELHOR
PRODUTOR DE PORTUGAL

Em 2017 plantaram-se mais 13ha de vinha no
olival e 7ha de vinha no Ancoradouro.

Inicio da construcdo das novas unidades
hoteleiras.

PREMIO MELHOR PRODUTOR DE VINHOS
EM PORTUGAL atribuido pela Revista de
Vinhos, na gala “Os melhores do Ano de 2016”.

Inicio da construcédo da Casa Amarela.

2017

“SOFT OPENING”
DAS NOVAS UNIDADES
HOTELEIRAS

® No dia 26 de Setembro inaugurou-se
as novas unidades hoteleiras:

. Casa das Pedras

.Casa das Artes e Oficios

. Casa da Ribeira

. Casa do Ancoradouro

Aquisicdo de 80 colmeias para a
Producao de Mel.

2019

2018

QUINTA DE VALE TRAVESSOS
Compra de mais 3,5ha de terreno
para plantacao de vinha.

Inicio da construgdo das novas
®  unidades hoteleiras.

VINHA DOS
EUCALIPTOS

Em 2018 plantaram-se 20ha de vinha.

2020

PREMIO MELHOR ENOTURISMO DE PORTUGAL
Atribuido pela Revista de Vinhos, na gala “Os
melhores do Ano de 2019”.

CERTIFICACAO DE PRODUCAO BIOLOGICA
Inicio da Parceira com o Studio Eduardo Aires
para a criagao e desenvolvimento da nova Identi-

dade Visual da marca Malhadinha.

Inicio da Parceira com o Arquiteto Manuel
L] Aires Mateus.

PREMIO MELHOR
ENOTURISMO DE
PORTUGAL



PREMIO MELHOR

QUINTA DA ggg;ggii‘fg DE o CERTIFICACAO
TEIXINHA PEN HOTEL B CORP

Aquisicdo da propriedade Quinta da ® PREMIO MELHOR ENOTURISMO ® MALHADINHA E PIONEIRA
Teixinha, com 20ha de vinha. DE PORTUGAL E MELHOR NO SETOR HOTELEIRO AO TORNAR-SE
As vinhas foram plantadas em 2003 HOSPITALIDADE APENO 2023 O PRIMEIRO HOTEL EM PORTUGAL

e 2017. A OBTER CERTIFICACAO B CORP

CHAVE PLATINA - Expresso
INAUGURACAO DA RECECAO, Boa Cama Boa Mesa 2023
LOJA E TABERNA.

Compra do Sitio da Teixinha em Portale - Compra de mais uma propriedade contigua
gre 45,8ha. a4 Malhadinha com 104ha.
Prémio Publituris Portugal Trade Awards : ESTRELA VERDE - GASTRONOMIA
Melhor Alojamento Rural em Portugal 2022 SUSTENTAVEL . GUIA MICHELIN 2024
CHAVE PLATINA - Expresso CHAVE PLATINA - Expresso
Boa Cama Boa Mesa 2022 Boa Cama Boa Mesa 2024

¢ MELHOR ENOTURISMO DE PORTUGAL PREMIO SUSTENTABILIDADE - Expresso
E MELHOR ESCAPADA APENO 2022 Boa Cama Boa Mesa 2024

MELHOR PROJETO SUSTENTAVEL

PREMIO MELHOR
E NOTURI S MO DE PREMIO NACIONAL_DE TURISMO
PORTUGAL “APENO » TURISMO SUSTENTAVEL BPI e Expresso 2024

Family Destination
Unique Stays 2024

ESTRELA VERDE
GUIA MICHELIN




RESUMO

1998 - Aquisicao e Fundagao

Em 1998, a familia Soares adquiriu 200 hectares de
terras abandonadas no Alentejo, uma das regides menos
povoadas da Europa, e contratou os seus dois primeiros
funcionarios, que permanecem na empresa até hoje.

Restauracao Histérica

Ao longo de mais de duas décadas, a propriedade passou
por uma impressionante restauracao histérica. Seis
edificios centenarios, outrora em ruinas, foram transfor-
mados numa casa de familia e em cinco unidades de
hospitalidade.

Emprego Local

Atualmente, a propriedade gera emprego local para mais
de 100 pessoas, com mais de 60% da forca de trabalho
proveniente das comunidades vizinhas.

Investimento na Comunidade

O compromisso com o investimento na comunidade é
evidente nos cerca de 1 milhdo de euros destinados a
renovacao de casas na aldeia. Estas acomodagdes agora
abrigam mais de 50% dos funcionérios da propriedade.

Preservacao da Fauna Nativa

A propriedade desempenha também um papel na
preservacdo da fauna nativa, abrigando mais de 150 vacas
Alentejanas, 450 ovelhas Merinas, 50 cavalos Lusitanos,
além de porcos pretos, cabras, galinhas, perus e pavoes.

Agricultura Organica e Regenerativa

Em 2016, toda a propriedade foi convertida para praticas
de agricultura organica e regenerativa. Com 714 hectares,
a propriedade é agora autossuficiente em uvas, azeitonas,
mel, cereais e grande parte das frutas e vegetais servidos
no seu restaurante com Estrela Verde Michelin.

Reconhecimento Sustentavel

Entre outros prémios por praticas sustentéveis, o com-
promisso com a sustentabilidade foi reconhecido em
2024, quando o restaurante da propriedade recebeu uma
Estrela Verde Michelin, permitindo aos héspedes desfru-
tar de refeicdes num cenario de pomares e sons naturais.

Gestdo de Residuos

Em termos de gestao de residuos, a propriedade imple-
mentou estacdes de residuos totalmente ecoldgicas e
uma politica de zero plasticos. A maior parte dos residu-
os organicos é agora processada diretamente no local.

Gestdo de Agua

Para a gestao de agua, a propriedade depende exclusiva-
mente da agua da chuva recolhida e de sistemas natu-
rais de tratamento. Um monitoramento eficiente maxi-
miza o uso em toda a propriedade.

Energia Renovavel e Transi¢cdo Elétrica

Por fim, 98% da energia da propriedade provém de
painéis solares, sendo o aquecimento feito com madeira
de carvalho. Uma frota elétrica esté a substituir todos
os veiculos convencionais.



HERDADE DA
MALHADINHA NOVA

7800-601 Albernoa
Beja - Portugal

HOTEL
+351 284 965 432 / 429

ADEGA
+351 284 965 210/ 211

RESTAURANTE
+351 284 965 210/ 211

GPS
37° 49 50.60"N, 7° 59" 2091" W

EMAIL
geral@malhadinhanova.pt
reservas@malhadinhanova.pt
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