
Vinificação
Colheita manual às primeiras horas do dia para caixas de 
12Kg. Após seleção e triagem, as uvas foram desengaçadas 
e suavemente prensadas. Fermentação e posterior estágio 
de 10 meses em barricas de carvalho francês na presença 
das borras finas.

Notas de Prova
A edição do Malhadinha Branco 2022, à semelhança de 
anos anteriores, denota um nariz que conjuga frescura e 
complexidade, fruta, barrica e algum floral em perfeita 
harmonia. Na boca, a estrutura é suportada por boa acidez 
resultando num vinho equilibrado e elegante com um final 
longo e persistente.

Engarrafamento . Agosto 2023

Produção . 11,650 Garrafas 0,75L | 400 Magnums

Teor de Álcool . 13,5%  |  PH . 3.14

Acidez Total: 6.8 g/L em ácido tartárico 

Região . Alentejo / Albernoa

Classificação . Vinho Regional Alentejano

Tipo . Branco  |  Colheita . 2022

Castas . Arinto 40%, Alvarinho 25%, Viosinho 15%,
Viognier 15%, Chardonnay 5%

Vinha . Malhadinha  |  Área . 75 ha  

Plantação . 2001  |   Tipo de Solo . Xistoso

Palete (euro)
Caixas/camada: 10   |   Camadas/palete: 8
Peso (kg): 920
Comp . 1,20m  |  Larg . 0,80m  |  Alt . 1,70m

Garrafa . Capacidade (l): 0,75
Modelo . Bordalesa Pesada
Dimensões (cm) . Ø 7,8 x (a) 31,5   |  Peso (kg) . 1,48
Código de barras EAN (grf) . 5600361362998

Caixa . Dimensões (cm): (c) 33,5 x (l) 27,8 x (a) 19
Peso (kg): 11,5  |  Nº garrafas: 6
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