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BEJA A plantacao da primeira vinha j& soma duas décadas, mas
ha cinco novas razdes — leia-se villas — para visitar a Herdade
da Malhadinha Nova. As noites de conforto unem-se a beleza
natural destes 450 hectares, com producao bioldgica de azeite
€ mel. TEXTO DE NUNO CARDOSO FOTOGRAFIA DIREITOS RESERVADOS

d0 precisos poucos mi-
nutos para que este pa-
raiso rural nos faca es-
quecer o mundo além
destes 450 hectares de vinhas, oli-
vais, pomares e hortas, onde ain-
da cabem um lago e uma ribeira.
As portas de Beja, a historia da
Herdade da Nova, da

A original Country House, que
replicaum monte com traca alen-
tejana, juntaram-se agora cinco
novas villas, ideais para familias
grandes e grupos de amigos. Cada
uma tem a sua tematica mas tém
em comum o ambiente de exclu-
sividade, a unido entre design

a pecas tradicio-

familia Soares, ja soma duas dé-
cadas, coma plantagio da primei-
ravinha, masrenovou-se este ano
com a ampliacao de 10 para 26
quartos.
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nais de artesdos locais, e a entra-
da de muita luz natural pelos altos
janeloes.

A Casa da Ribeira (trés suites),
junto a ribeira de Terges, afluente

do Guadiana, € quase uma casa de
praiano campo,a Casa das Artes e
Oficios (duas suites) homenageia
estasdreas, a Casa das Pedras (qua-
tro suites) apostam no amarelo
ocre e na argila que ali existe, a
Casa do Ancoradouro (sete suites)
recorda 0s navios que ancoravam
ali em tempos, e a Venda Grande
(quatro suites), atinica forada her-
dade, uma casa na aldeia vizinha
de Albernda. A maioria inclui sala
e cozinha equipada e todas tém
piscinas proprias, ou até mesmo
privadas, comoacontece comcada
suite da Casa das Pedras.

Durante o dia, caminha-se en-
tre 0s 70 hectares de vinha, que
produzem cerca de 300 mil gar-
rafas por ano. Alids, qualquer re-
serva inclui visita a adega da Ma-
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Ihadinha - que chegou em 2003 -
e prova de vinhos. Este ano,
deu-se um novo passo sustenta-
vel, com a conversao biologica a
100% da produgdo, toda artesanal
eque inclui também azeite, mel e
agricultura, com hortasrecheadas
de tomate, abobora, couves, pepi-
nos e pimentos.

A estas vertentes junta-se a
criacao de vaca de raca alenteja-
na, porco-preto, borrego e cava-
los puro-sangue-lusitano, quenos
fazem companhia pelos passeios
napropriedade. E se os primeiros
saousados para alimentar a carta
do restaurante, o tltimo protago-
niza passeios equestres pela her-
dade, uma das atividades da Ma-
Ihadinha, a par de workshops de
gastronomia alentejana com vis-
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FUTURA LOJA
EM BREVE ABRIRA A LOJA ONDE
SE VENDERA AZEITE, MEL E VINHOS
DA CASA, PECAS DA PARCEIRA
VISTA ALEGRE E PAQ CASEIRO
FEITO EM FORNO A LENHA.

tapara o olival, piqueniques, pas-
seios de moto 4 e em baldo de ar
quente, entre outras. A imagina-
cao é o limite. Neste caso, esten-
de-se a450 hectares. ®
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COZINHA COM
CONSULTORIA MICHELIN

Aa restaurante da Malhadinha,
aberto a todo o publico,
chega uma nova carta focada no
produto da temporada, coma
consultoria de Joachim Koerper,
do Eleven (detentor de duas
estrelas Michelin), e pelas maos
do chef Rodrigo Madeira. Os
sabores alentejanos provam-se

em pratos como a sopa de
tomate, empada de perdiz,
carabineiro num caldo verde, o
porco preto DOP com o seu
lombo grelhado e presa confi-
tada ou o borrego da casa com
curgete e alecrim. Do mel caseiro
faz-se gelado, para acompanhar
0 bolo de lim&o e améndoas.

HERDADE

DA MALHADINHA NOVA

GPS: 37.8307, -7.9890
Albernoa (Beja)

Tel: 284965432

Web: malhadinhanova.pt

Encerra de 15 de novembro

até fevereiro.

Preco: quartos duplos desde

300 euros, com pequeno-almogo,
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