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MALHADINHA NOVA TORNA-SE MEMBRO DA RELAIS & CHATEAUX

Redagdo

A Herdade da Malhadinha Nova, um projecto familiar com mais de 20 anos, acaba de entrar para a
familia Relais & Chateaux, uma das mais prestigiadas associacdes de hotéis do mundo. Para ser membro
da Relais & Chateaux é preciso duas coisas essenciais: gastronomia de referéncia e hospitalidade
excepcional.

Todas as Mesas Relais & Chateaux tém a mesma missdo: criar emocdo e possibilitar momentos especiais.
Escolha de produtos, precisdo no gesto e combinacdes inteligentes de sabores contribuem para fazer da arte
culinaria um terreno de exceléncia, que se mistura harmoniosamente a um panorama encantador. No que toca
a hotelaria, a Relais & Chateaux afirma dar um grande valor a palavra "Maison”. Uma “Maison” representa uma
morada calorosa, acolhedora, onde nos sentimos em casa. Uma “maison” & também um lugar de raizes, uma
histdria, uma relacdo forte com a regido. Um espaco de convivio, onde se vivem momentos privilegiados em
familia.

Por tudo isto, a Malhadinha Nova, em comunicado, mostra-se "orgulhosa" com este destaque. A familia Soares
esta envolvida no projecto desde o inicio, com a primeira vinha plantada em 2001 pela mdo da que € agora a
filha mais velha, a Francisca, a qual se seguiram as geracdes mais novas que desenham os rétulos de cada vinho
de qualidade produzido neste local. Um espaco que & uma ode a regido onde se insere, o Alentejo, com 460
hectares de terreno a perder de vista, agricultura biologica, pecuaria em extensivo, coudelaria e uma relagdo
estreita com as artes, oficios e tradi¢fes de Beja e do Alentejo. E o caso da argila, da olaria, do buinho, dos
produtos, como a Carne Alentejana DOP e o Porco Preto. Com a chegada de 2020, a Malhadinha Nova adicionou
cinco novas villas exclusivas ao seu portfolio, somando 20 quartos aos 10 ja existentes na casa mae.

Na cozinha, toda esta historia esta representada no prato, sempre que possivel com produtos da propria
herdade, pela m3o do chefe residente Rodrigo Madeira, responsavel por toda a carta do restaurante da
Malhadinha Nova, com o apoio do chefe consultor Jjoachim Koerper, o estrelado chefe alemédo e a sua mulher,
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de qualidade produzido neste local. Um espaco que & uma ode a regido onde se insere, o Alentejo, com 460
hectares de terreno a perder de vista, agricultura biolégica, pecuaria em extensivo, coudelaria e uma relacao
estreita com as artes, oficios e tradicdes de Beja e do Alentejo. E o caso da argila, da olaria, do buinho, dos
produtos, como a Carne Alentejana DOP e o Porco Preto. Com a chegada de 2020, a Malhadinha Nova adicionou
cinco novas villas exclusivas ao seu portfolio, somando 20 quartos aos 10 ja existentes na casa mae.

Na cozinha, toda esta histdria esta representada no prato, sempre que possivel com produtos da propria
herdade, pela mao do chefe residente Rodrigo Madeira, responsavel por toda a carta do restaurante da
Malhadinha Nova, com o apoio do chefe consultor Joachim Koerper, o estrelado chefe alem3o e a sua mulher,
Cintia, pasteleira de grande delicadeza.

Criada em 1954, a Relais & Chateaux é uma associacdo de 580 hotéis e restaurantes excepcionais. locais
emblematicos, geridos por homens e mulheres independentes, regidos pela paixdo que sentem pelas suas
profissdes e pela autenticidade das relacdes estabelecidas com os clientes. Presente nos cinco continentes, das
vinhas de Napa valley & regido da Provence, passando pelas praias do Oceano indico, a Relais & Chateaux
convida todos a descobrir a art de vivre impressa na cultura de cada lugar e a partilhar uma histéria humana
Unica.Os membros da Relais & Chateaux possuem um profundo desejo de proteger, de vivenciar e de valorizar a
rigueza e a diversidade da culinaria e das culturas hospitaleiras do mundo. Alinharam-se nessa ambigdo. que
também inclui a preservagdo
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ENTRE NO NOVO ESPIRITO DO VINHO NEWSLETTER
E DA GASTRONOMIA...
Fundada em 2004, a Esséncia do Vinho - Descubra um pouco mais sobre o mundo dos
detentora do titulo Revista de Vinhos - € empresa vinhos, gastronomia e enoturismo. Cligue no
lider na producdo e divulgacdo de eventos de botédo abaixo:
vinho e de gastronomia em Portugal.
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