
Especificações Técnicas 

Vinificação
Uvas colhidas manualmente para caixas de 12Kg e criterio-
samente seleccionadas na mesa de escolha. Fermentação 
em barrica aberta de 500L, com algum engaço. Estágio de 
18 meses em barrica nova carvalho francês de 300L.

Notas de Prova
Nariz intenso e muito complexo, notas de fruta vermelha 
fresca, especiarias, tabaco e barrica de qualidade envoltas 
num fundo mineral e fumado. Na boca, a primeira edição do 
Vale Travessos Tinto, é dominado por uma grande elegância 
e finesse, a boa estrutura é equilibrada por taninos sedosos 
e uma acidez muito viva que acabam por conferir ao vinho 
um final muito longo e refinado. Grande potencial de guarda.

Engarrafamento . Junho 2018

Produção . 374 Garrafas 0.75L 

Teor de Álcool . 14,8%  |  PH . 3.53

Acidez Total: 5.6g/l em ácido tartárico

Região . Alentejo / Albernoa

Classificação . Vinho Regional Alentejano

Tipo . Tinto  |  Colheita . 2016

Castas . Alicante Bouschet, Aragonez, Touriga Nacional,
Moreto, Castelão, Trincadeira, Manteúdo Tinto,
Tinta Grossa, Tinta Caiada.

Área da Vinha . 2 Hectares (vinha plantada em 1949)

Tipo de Solo . Xistoso

Palete (euro)
Caixas/camada: 10   |   Camadas/palete: 12
Peso (kg): 600
Comp . 1,20m  |  Larg . 0,80m  |  Alt . 1,50m

Garrafa . Capacidade (l): 0,75
Modelo . Bourgogne 1859
Dimensões (cm) . Ø 9,2 x (a) 30,3   |  Peso (kg) . 1,59
Código de barras EAN (grf) . 5600361360802

Caixa . Dimensões (cm): (c) 32,5 x (l) 31,6 x (a) 12
Peso (kg): 5  |  Nº garrafas: 3
Código de barras ITF (cx): N/A


