
 

Field Blend
Tinto Barrica ‘22

A segunda edição do Field 
Blend da Teixinha Tinto 
2022 exibe um nariz com 
a fruta muito pura em 
evidência envolta por notas 
de barrica de alta qualidade, 
na boca é um tinto muito 
bem conseguido onde a 
harmonia é notória, fresco, 
mas com concentração e 
tanino maduro e redondo. Vai 
crescer muito em garrafa.

VINIFICAÇÃO
COLHEITA MANUAL ÀS PRIMEIRAS 
HORAS DO DIA PARA CAIXAS DE 
12KG. APÓS SELECÇÃO E TRIAGEM, 
AS UVAS FORAM DESENGAÇADAS
E SUAVEMENTE PRENSADAS. 
FERMENTAÇÃO EM LAGAR
A TEMPERATURA CONTROLADA
E ESTÁGIO DE 14 MESES EM 
BARRICAS DE CARVALHO FRANCÊS. 

PH

PRODUÇÃO
3.060 GARRAFAS 0.75L
200 MAGNUMS

TEOR DE ÁLCOOL 
14.5%

3.48

ACIDEZ TOTAL
5.4 G/L EM ÁCIDO TARTÁRICO

REGIÃO
ALENTEJO / TEIXINHA
(SERRA SÃO MAMEDE)

CLASSIFICAÇÃO
VINHO REGIONAL ALENTEJANO 

TIPO
TINTO

COLHEITA 
2022

CASTAS
FIELD BLEND ONDE 
PREDOMINAM AS CASTAS: 
ARAGONEZ, ALICANTE 
BOUSCHET, TRINCADEIRA

VINHA
TEIXINHA

ÁREA
2 HA

PLANTAÇÃO
2017

TIPO DE SOLO 
XISTOSO COM ALGUMA ARGILA

ENGARRAFAMENTO
JUNHO 2023

GARRAFA
Capacidade (l): 0.75   |   Modelo: Borgoña Prestige 
Dimensões (cm). Ø 8,8 x (a) 29,4   |   Peso (kg). 1,40
Código de Barras EAN (grf): 5600361363186

CAIXA  
Dimensões (cm): (c) 26,9 x (l) 17,4 x (a) 30,3
Peso (kg). 8,5   |  Nº garrafas. 6
Código de barras ITF (cx): 15600361361622

PALETE  EURO
Caixas/camada: 16   |  Camadas/palete: 5
Peso (kg). 765
Comp. 1,20m   |  Larg. 0,80m   |  Alt. 1,70m




