
Vinificação
Colheita manual às primeiras horas do dia para caixas de 
12Kg. Após selecção e triagem, as uvas foram desengaçadas 
e suavemente prensadas. Fermentação a baixas temperatu-
ras em cuba de inox.

Notas de Provas
A edição de 2022 do Monte da Peceguina Rosé apresenta-se 
muito fresco de nariz, continua com notas de fruta vermelha 
e algum floral. Na boca a frescura é evidente, bom equilíbrio 
entre a fruta, o volume e a acidez. Termina seco e longo, uma 
nova edição deste vinho altamente gastronómico.

Engarrafamento . Março 2023

Produção . 

Teor de Álcool .12%  |  PH . 3.30

Acidez Total: 5.2 g/l em ácido tartárico

Região . Alentejo / Albernoa

Classificação . Vinho Regional Alentejano

Tipo . Rosé | Colheita . 2022

Castas . Aragonez 40%, Trincadeira 30%, Baga 20%
Touriga Nacional 10%

Vinha . Malhadinha, Peceguina e Terges

Área . 34,78 ha  | Plantação . 2001, 2006 e 2012 

Tipo de Solo . Xistoso

Palete (euro)
Caixa/camada: 10 | Camadas/palete: 9
Peso (kg): 765
Comp . 1,20m | Larg . 0,80m | Alt . 1,70m

Garrafa . Capacidade (l): 0,75
Modelo . Bordalesa Sedução
Dimensões (cm) . Ø 7,6 x (a) 31,3 | Peso (kg) . 1,36
Código de barras EAN (grf) . 5600361362608

Caixa . Dimensiões (cm): (c) 32 x (l) 24,3 x (a) 17
Peso (kg): 8,5 | Nº garrafas: 6
Código de Barras ITF (cx): 15600361361233


