
Vinificação
Uvas colhidas manualmente para caixas de 12Kg e crite-
riosamente selecionadas na mesa de escolha. A fermenta-
ção ocorreu em lagar a temperatura controlada com várias 
pisas durante o todo o processo. Estágio de 18 meses em 
barricas novas de carvalho francês.

Notas de Prova
A edição de 2019 da Touriga Nacional da Peceguina surge 
uma vez mais com um nariz muito característico da casta, 
muito expressivo com notas de violeta, fruta vermelha 
madura e barrica perfeitamente integrada. Na boca é 
intenso e muito complexo, com boa estrutura e uma 
frescura muito atraente envolto pelas notas de tosta e 
especiarias, final longo e cheio de fruta.

Engarrafamento . Junho 2021

Produção . 7610 Garrafas 0,75L  |  400 Magnums

Teor de Álcool . 14,5%  |  PH . 3.53

Acidez Total: 6.2 g/l em ácido tartárico

Região . Alentejo / Albernoa

Classificação . Vinho Regional Alentejano

Tipo . Tinto  |  Colheita . 2019

Castas . Touriga Nacional 100%

Vinha . Peceguina   |  Área . 7,29 ha  |  Plantação . 2006

Tipo de Solo . Xistoso

Palete (euro)
Caixas/camada: 10   |   Camadas/palete: 12
Peso (kg): 660
Comp . 1,20m  |  Larg . 0,80m  |  Alt . 1,50m

Garrafa . Capacidade (l): 0,76
Modelo . Bordalesa Elegancia
Dimensões (cm) . Ø 7,8 x (a) 31,5   |  Peso (kg) . 1,48
Código de barras EAN (grf) . 5600361361618

Caixa . Dimensões (cm): (c) 33,5 x (l) 27,3 x (a) 11
Peso (kg): 5,5  |  Nº garrafas: 3
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