
Especificações Técnicas

Região
Alentejo / Albernôa

Classificação
Vinho Regional Alentejano

Tipo
Tinto

Colheita
2015

Castas
Touriga Nacional 100%

Área da Vinha
35 hectares

Tipo de Solo
Xistoso

Vinificação
Uvas colhidas manualmente para caixas de 12Kg e 
criteriosamente seleccionadas na mesa de escolha. 

A fermentação ocorreu em lagar a temperatura 
controlada com várias pisas durante o todo o 

processo. Estágio de 18 meses em barricas novas 
de carvalho francês.

Notas de Prova
Apresenta a inquietude que caracteriza a casta, 
pleno de energia e pujança onde a fruta escura 

(amoras e mirtilos) bem madura está dominante. A 
complexidade desdobra-se por camadas com ligeiro 

floral (violeta), chocolate preto ao lado de especia-
rias e uma ligeira tosta que o estágio em barrica lhe 
conferiu. Envolto numa boa frescura, amplo e coeso 

sem nunca se tornar pesado, final longo e persis-
tente suportado por uma estrutura que lhe garante 

largos anos de cave.

Engarrafamento
Agosto 2017

Produção
9499 Garrafas 0,75L

100 Magnums

Análise
Teor Álcool: 14%

Acidez Total: 5.7 g/l em ácido tartárico
pH: 3.54


