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Vinho Regional Alentejano

2007

Tipo
Tinto
Colheita
2007
Castas
100% Aragonés Herdade da Malhadinha N

erdade da Vialhadinha Nova H

Albernda « Portugal Q
Area da Vinha
27 hectares
Tipo de Solo
Xistoso
Vinificagao

As uvas provenientes da nossa vinha foram
colhidas manualmente e transportadas em
pequenas caixas de 12 kgs até a nossa Adega.

A fermentagao deu-se com controlo de temperatura
em pequenos lagares onde as uvas foram varias
vezes pisadas seguindo o método tradicional.

O vinho estagiou em barricas (225 Lts) novas

de carvalho francés durante 10 meses.

Notas de prova

O Aragonés colheita de 2007 apresenta-se com cor
intensa e brilhante. Aroma de fruta vermelha, com
nariz bastante complexo lembrando caixa de
charuto. Na boca a entrada é suave associada a
taninos bem redondos e macios, uma combinagao
perfeita de fruta vermelha e notas de moka
conferida pela boa madeira que integra este vinho.

Engarrafamento
Novembro 2008

Produgao
6000 garrafas

Analise

Teor éalcool 14,5%

Acidez total: 5,7 g/l em acido tartarico
PH: 3,6

Herdade da

Malhadinha Nova

Alentejo . Portugal



