
Especificações Técnicas 

Região
Alentejo / Albernôa

Classificação
Vinho Regional Alentejano

Tipo
Branco

Colheita
2017

Castas
Verdelho 100%

Área da Vinha
35 hectares

Tipo de Solo
Xistoso

Vinificação
Colheita manual às primeiras horas do dia para 

caixas de 12Kg. Após selecção e triagem, as uvas 
foram desengaçadas e suavemente prensadas. A 

fermentação ocorreu em cubas de inox com 
temperatura controlada.

Notas de Prova
Um branco de aromas frescos, com notas de fruta 

em destaque (onde o tom citrino prevalece sobre o 
tropical), vegetal fresco (chá verde) com uma acidez 
que se destaca e que dá grande vivacidade a todo o 

conjunto. Na boca mostra uma belíssima harmonia 
entre fruta e acidez, num final longo e persistente. 

Engarrafamento
Março 2018

Produção
 3434 Garrafas 0,75L

Análise
Teor Álcool: 13,5 %

Acidez Total: 5.6 g/l em ácido tartárico
pH: 3.38

 


