
Vinificação
Colheita manual às primeiras horas do dia para caixas de 
12Kg. Após selecção e triagem, as uvas foram colocadas em 
maceração pelicular pré-fermentativa durante 5 dias. Após 
esse período foram suavemente prensadas. Fermentação e 
posterior estágio de 10 meses em barricas de carvalho 
francês na presença das borras finas.

Notas de Prova
A primeira edição do Encruzado da Malhadinha – Vinha do 
Olival 2020 revela um nariz muito sedutor e complexo com 
notas florais de bergamota e frutas de polpa branca, barri-
ca discreta e bem integrada. Na boca o vinho é muito rico, 
cremoso, mas com boa frescura resultando num vinho 
elegante e equilibrado com um final longo e bastante 
persistente.

Engarrafamento . Julho 2020

Produção . 1990 Garrafas 0.75L 

Teor de Álcool . 13,5%  |  PH . 3.24

Acidez Total: 6.7 g/l em ácido tartárico

Região . Alentejo / Albernoa

Classificação . Vinho Regional Alentejano

Tipo . Branco  |  Colheita . 2020

Castas . Encruzado 100%

Vinha . Olival  |  Área . 13.74 ha  |  Plantação . 2017   

Tipo de Solo . Xistoso

Palete (euro)
Caixas/camada: 16   |   Camadas/palete: 5
Peso (kg): 765
Comp . 1,20m  |  Larg . 0,80m  |  Alt . 1,70m

Garrafa . Capacidade (l): 0,75
Modelo . Borgoña Prestige
Dimensões (cm) . Ø 8,8 x (a) 29,4   |  Peso (kg) . 1,40
Código de barras EAN (grf) . 15600361360830

Caixa . Dimensões (cm): (c) 27 x (l) 17,7 x (a) 30,5
Peso (kg): 8,5  |  Nº garrafas: 6


