
Especificações Técnicas 

Região
Alentejo / Albernôa

Classificação
Vinho Regional Alentejano

Tipo
Branco

Colheita
2018

Castas
Arinto 100%

Área da Vinha
35 hectares

Tipo de Solo
Xistoso

Vinificação
Colheita manual às primeiras horas do dia para 

caixas de 12Kg. Após selecção e triagem, as uvas 
foram desengaçadas e suavemente prensadas. A 

fermentação ocorreu em cubas de inox com 
temperatura controlada.

Notas de Prova
A terceira edição do Arinto da Peceguina revela um 
aroma marcadamente cítrico, com uma intensidade 

aromática que não é muito habitual na casta, mas 
muito sedutor. A boca é fina e elegante, frescura 

contida com um final seco e salivante.

Engarrafamento
Março 2019

Produção
7000 Garrafas 0,75L

Análise
Teor Álcool: 12 %

Acidez Total: 4,9 g/l em ácido tartárico
pH: 3.22

 


