
Especificações Técnicas

Região
Alentejo/Albernôa

Classificação
Vinho Regional Alentejano

Tipo

Colheita
2009

Castas

Área da Vinha
27 ha

Tipo de Solo
Xistoso

Vinificação

Notas de Prova

Engarrafamento
Junho  2010

Produção
1668 Garrafas

Análise

Branco

100% Arinto

A colheita realizou-se manualmente em caixas de 
12Kg, às primeiras horas da madrugada.

As nossas uvas seguiram de imediato para a adega 
onde ocorreu uma triagem rigorosa. Foram então 

seleccionadas, desengaçadas e prensadas 
suavemente. Fermentação decorreu em inox com 

temperatura controlada.

O Arinto da Peceguina 2009 apresenta uma cor 
limpida e ligeiramente esverdeada. No nariz 

apresenta aromas citrinos e minerais. Na boca o 
paladar é vivo e bem fresco, revelando-se 

imponente e com longo final.

Teor Alcool: 14%
Acidez Total: 7.0 g/l em ácido tartático

PH: 3.19
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