
Especificações Técnicas 

Região
Alentejo / Albernôa

Classificação
Vinho Regional Alentejano

Tipo
Tinto

Colheita
2013

Castas
Alicante Bouschet 34%

Tinta Miúda 33%
Baga 33%

Área da Vinha
35 hectares

Tipo de Solo
Xistoso

Vinificação
Uvas colhidas manualmente para caixas de 12Kg e 
criteriosamente seleccionadas na mesa de escolha. 

A fermentação ocorreu em lagar a temperatura 
controlada com várias pisas durante o todo o 

processo. Estágio de 12 meses em barricas de 
Segundo ano de carvalho francês.

Notas de Prova
A primeira edição do MM da Malhadinha 2013 

presta homenagem ao membro mais recente da 
família. Praticamente opaco, exibe um perfil 

aromático diferente dos demais tintos da casa com 
notas de fruta preta e azul, tostados da barrica bem 
integrados envolvido por um fundo mineral fumado. 
Na boca é um vinho cheio com taninos firmes mas 

maduros com um longo final de boca. Um vinho 
com um grande potencial de envelhecimento.

Engarrafamento
Dezembro 2014

Produção
3158 Garrafas
150 Magnums

Análise
Teor Álcool: 14,5 %

Acidez Total: 5.9 g/L em ácido tartárico
pH: 3.63

 


