
Especificações Técnicas 

Vinificação
As uvas foram colhidas manualmente nos primeiros dias de 
Novembro e criteriosamente separadas na mesa de 
escolha. O mosto foi inoculado com leveduras selecciona-
das e a longa fermentação a baixas temperaturas foi 
interrompida por forma a manter um adequado nível de 
açúcar residual seguindo-se um estágio de 18 meses em 
barricas de carvalho francês.

Notas de Prova
A edição de 2018 do Malhadinha Late Harvest, de côr doura-
da, apresenta à semelhança das outras uma enorme intensi-
dade e complexidade aromáticas onde sobressaem notas 
de marmelo, alperce e laranja envolvidas pela barrica de 
grande qualidade. Na boca o registo é igualmente complexo 
e rico, a doçura é perfeitamente equilibrada pela boa acidez, 
o final de boca é bastante longo e persistente.

Engarrafamento . Novembro 2020

Produção . 4800 Garrafas 0.375L 

Teor de Álcool . 12%  |  PH . 3.18

Acidez Total: 7.5 g/l em ácido tartárico

Região . Alentejo / Albernoa

Classificação . Vinho Regional Alentejano

Tipo . Colheita Tardia  |  Colheita . 2019

Castas . Petit Manseng 100%

Área da Vinha . 75 Hectares    |    Tipo de Solo . Xistoso

Palete (euro)
Caixas/camada:        |  Camadas/palete: 
Peso (kg): 
Comp .        |  Larg .       |  Alt . 

Garrafa . Capacidade (l): 0,375
Modelo . Oslo
Dimensões (cm) . Ø 7,67 x (a) 17,4   |  Peso (kg) . 0,83
Código de barras EAN (grf) . 5600361361434

Caixa . Dimensões (cm): (c) 19,5 x (l) 26,4 x (a) 19,5 
Peso (kg): 5 |  Nº garrafas: 6  
Código de barras ITF (cx): 15600361360717 


